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Associcacio
Connecta Natura

Connecta Natura és una associacio sense anim de lucre creada el 2014 que
actua a les comarques de Castelld. La seua missio és promoure la transicio del
sistema agroalimentari cap a models de produccio i consum que garanteixen
la gestio sostenible i socialment justa dels ecosistemes agroforestals, posar
en valor el patrimoni natural i cultural del territori rural, i fomentar el seu us
sostenible com a eina de desenvolupament socioeconomic que promoga un
mon rural inclusiu i viu.

Els objectius de I'associacio son recuperar, conservar i promocionar la
biodiversitat cultivada, la recuperacio del paisatge en mosaic mediterrani, el
desenvolupament rural agroecologic, la promocio de 'agroecologia i 'educacio
i sensibilitzacio ambiental.



Les Varietats tradicionals de cultiu: memoria i cultura en risc de desaparicio

Les varietats tradicionals de cultiu son el fruit d’'un procés de seleccio i millora, per part de
generacions d’agricultores i agricultors, d’aquells individus que s’adaptaven millor a les condicions
geografiques, climatiques i culturals del seu entorn. Aquest proceés ha generat una gran riquesa de

varietats locals amb una gran diversitat genética, que les fa mes adaptables i resilients.

En els Ultims anys, son moltes les institucions internacionals que han reconegut la importancia

de conservar la diversitat genética de les espécies conreades, tant per mantindre la seguretat i
estabilitat de sistema agroalimentari, com per adaptar-se a futurs escenaris climatics, derivats del
canvi climatic global. No obstant aix0, malgrat la seua reconeguda importancia, 'Organitzacio de les
Nacions Unides per a lAgricultura i lAlimentacio (FAO) estima que durant I'Ultim segle s’ha perdut

el 75% de la diversitat agricola mundial, i aquesta tendencia negativa continua. En concret, ales
comarques castellonenques s’ha observat una alarmant perdua de varietats tradicional de cultiu i
el seu coneixement tradicional associat, | es considera urgent la posada en marxa d’accions per a

la seua conservacio i revaloritzacio per tal d'evitar la seua pérdua.

La recuperacio i revaloritzacio d’aquest patrimoni natural i cultural té€ un gran valor per al
desenvolupament sostenible de les comunitats rurals, ja que pot ajudar a diversificar els cultius

de zones rurals, contribuint al desenvolupament de noves activitats socioecondomiques. A mes,
les varietats tradicionals i el seu coneixement associat son una pega clau per a assolir la sobirania
alimentaria, augmentant el poder de decisio de les comunitats sobre la produccio i el consum dels

seus aliments.

Projecte Empelts de la Memoria: recuperant al tradicio per plantejar el futur.

Per revertir el procés de desaparicio de les varietats fruitals tradicionals 'associacioé Connecta
Natura enceta el projecte Empelts de la memoria, fonamentat en 'estudi de Pau Agost Andreu
(2019)1. Des del 2019 s’estan localitzant i catalogant varietats tradicionals de fruiters ales
comarques de Castell. associacio disposa d'una finca on multiplica les varietats de fruiters
localitzades, per generar-ne copies que es conserven en una col-leccio propiai es planten en

parcel-les de socies col-laboradores.

Per a poder recuperar aquestes varietats €s necessari tornar a escampar-les pel territori, perque
la gent puga conéixer-les, utilitzar-les, menjar-les i compartir-les. Amb aquest objectiu, Connecta
Natura treballa conjuntament amb agricultors i agricultores professionals i no professionals
disposats a plantar i conservar en les seues parcel-les varietats de fruiters i a recollir dades per
caracteritzar-les.

Aquestes persones col-laboradores signen un contracte de custodia pel qual es comprometen a
cultivar i a estudiar les varietats complint els mateixos protocols de seguiment i control que segueix
Connecta Natura per a evitar transmetre malalties i mantindre sempre la tragabilitat del material
fitogenetic. Al mateix temps, son les millors ambaixadores d’aquestes varietats en els respectius

pobles i comunitats, tot promovent-ne I'Us i el consum local.

A meés, 'associacio realitza fires, jornades i tallers per les zones rurals de Castelld, per promocionar
la diversitat agricola local i formar a les persones del territori perqué recuperen, cultiven
conserven les varietats dels seus pobles. Fruit d’aquestes activitats, va prendre forma la primera
xarxa ciutadana per ala recuperacio de la biodiversitat cultivada d’aquesta zona: La Xarxa de

Guardianes de Varietats i Coneixements de les Comarques de Castello.

Al mateix temps, es va llancar el Pacte per les varietats i coneixements agricoles tradicionals,
un text que recull les necessitats i demandes de les habitants de les zones rurals i busca sumar
el compromis d’altres entitats, tant publiques com privades, per a la recuperacio del patrimoni

agricola d’'aquestes comarques.



El cataleg de varietats fruitals tradicionals de les comarques de Castellé

Aquest cataleg conté fotografies i informacio de les varietats fruiters tradicionals de les
comarques de Castelld que s’han caracteritzat i recuperat mitjangant el projecte Empelts de la
Memoria. La informacio que apareix en el cataleg procedeix de les persones que han conservat

| cedit les varietats, i de I'estudi que ha realitzat 'equip de Connecta Natura dels arbres mare
localitzats en cada poble i dels seus fruits. Les caracteristiques descrites per a cada varietat
(collita, mida dels fruits, etc.) son relatives a les condicions geografiques, climatoldgiques i de cultiu
on s’han trobat els arbres mare. Aquestes caracteristiques podrien variar sila varietat es cultiva en
altres zones, sota condicions diferents. Des de Connecta Natura s'esta treballant en la creacio de
col-leccions on poder cultivar i estudiar aquestes varietats sota condicions controlades, i poder,

aixi, oferir dades meés acurades.

Les diferents varietats que es descriuen al cataleg nomes representen una part de la gran
diversitat de varietats que alberguen les comarques de Castelld. Des de Connecta Naturaila
Xarxa de Guardianes de Varietats i Coneixements Tradicionals seguim treballant per a localitzar

noves varietats i millorar la informacio sobre les que ja conté aquest cataleg.

Siidentifigueu alguna errata, voleu aportar més informacio sobre alguna de les varietats del cataleg
0 coneixeu varietats que no hi apareixen, poseu-vos en contacte amb nosaltres mitjangant el
seguent correu: pau.connecta@gmail.com. Les vostres aportacions s'incorporaran en la proxima

edicio del cataleg.

Tota collaboracio és benvinguda i agraida. De mica en mica, entre totes, anirem recuperant de

l'oblit aquest ric patrimoni agricola dels nostres pobles.

Moltes gracies pel vostre interés en aquest tresor natural i cultural!
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“Aquestes son les persones que
han conservat als seus camps les
varietats de fruiters. Gracies ala
seua dedicacio i estima hem pogut
recuperar-les”

ONANTS




Poble

LLa Pobla de Benifassa

Edat
59 anys
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José Luis Ferrer Lorenzo ‘Copo’
i Bea Gourdin

Poble
Caudiel

Edat
61166 anys



Fernando Esteban

Poble

Pavias

Edat
82 anys
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Juan Pallarés Pallarés
Poble

\Veo

Edat
/5anys



Manolo Cardona Gavalda

Poble
Bel

Edat
78 anys
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Miguel Ferreres Messeguer
‘Miguelet’

Poble

Vallibona

Edat
83 anys
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José Luis Tortajada
Poble
Segorbe

24
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Maria Campos Herrando

Poble
Vallat

Edat
76 anys



INer

Royo G

José Ramon

Poble

LLa Pobla de Benifassa

i Angel

INer

on Segura Gi
Segura Giner

Poble

Juan Ram

Castell de Cabres

Edat

79167 anys
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Montserrat Centelles Nebot

Antonio Edo Badenes

Poble

Vallat
Edat
76178 anys

Dario Fornas Pérez

Poble
Villamalur
Edat

33 anys
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Rafael J

Poble

Navajas

Edat
76 anys

Victor Marti Garcia

Poble
Vilafranca del Cid

Edat
29 anys
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Grup Varietal Talega

Pobles on s’ha citat Es tracta d’un grup varietal dintre del qual trobem
cireres que tenen en comu la duresa i resistencia
de la seua carn cruixent i la coloracio de tendéncia
clara de lasevapellilasevacarn.

Pavias, Navajas, Villamalur, Higueras,
Vall de Alimonacid, Segorbe.

Pobles on s’halocalitzat Reben aquest nom per la paraula “talega’, que
un arbre mare es refereix a un sac o bossa amplai curta, de
Pavias, Navajas, Villamalur, Higueras, tela fortaibasta, que s'utilitza per guardar o

Vell de Almonacid, Segorbe. transportar aliments. Aixi, les cireres anomenades

talegals eren aquelles que, per la seua duresa, es
podien transportar en “talegas” sense perill que
sesclafaren o es feren malbé.

Descripcid

Cireramolt carnosai dura, la carn pal-lida es desprén de 'os amb molta facilitat i sense deixar
apenes restes pegades a l'os. Molt apreciada per la seua textura cruixent i la seua dolgor. Es
considera una varietat molt antiga i rustica, d’arbbres molt grans i resistents.

Cultura associada

Aquestes van ser unes de les cireres estrella de la Serra d’Espada durant I'epoca en que la
fructicultura era una activitat economica important per a molts dels seus pobles. Era una de les
cireres més apreciada i demandada per les consumidores. Queden molt pocs exemplars, arbres
molt vells tots. En ser una varietat tan dolga i tardana 'afecta molt la mosca.

Hi havia costum de conservar aquest tipus de cireres dures en Cassalla 0 aiguardent. El destil-lat
agafava aromai sabor de les cireres. Tant el licor com les cireres resultants d’aquest procés es

consumien com a postres i en ocasions especials. El nostre company Pau Agost-Andreu amb Fernando Esteban, un dels donants de la varietat Talegal a la seua
finca de cirerers a Pavias.
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Grup Varietal Talegal
Cirera Talegal “‘Antiga’

Pobles on s’ha citat Collita

Segorbe Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.
Donants
JoseLus e
Descripcio

Cirera molt dura amb la pell de color roig molt intens, de sabor molt dolg amb notes acides. Peciol
del fruit molt llarg. Menys productives que els altres talegals.

El nom d’un carrer a Pavias.
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Grup Varietal Talegal
Cirera Talegal Clareta

Pobles on s’ha citat Collita

Segorbe Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.
Donants

Jose Luis SEEEE RN N
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Grup Varietal Talegal

Cirera Talegal
Galta Blanca

Pobles on s’ha citat Collita
Segorbe’ Vall d’AImonacidiNavajas Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.
Donants 1

| |

| |

o

s = | |

Jose Luis, Paco, Munoz i i
| |

| |

| |

Descripcio

Dintre de les talegals, la carn d’aquesta cirera és més molla, no €s tan dura com la resta tot i que
continua sent una cirera resistent. Quan comenca a agafar lleugerament el color roig ja esta prou
madura per a menjar. El peciol del fruit és llarg. Varietat productiva, que produeix poms de 5-6
cireres cadascun.
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Cirera ‘Temprana’
de Sot

Pobles on s’ha citat Collita
Navajas, Vall de AImonacidiSegorbe Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.

Pobles on s’ha localitzat s
un arbre mare |

Navajas

Donants
Rafa

Descripcio

Cirera de color roig i carn blana, de calibre mitja, molt similar a la Cristobal-lina. Descripcio similar a
la Cristobal-lina. Varietat molt primerenca, en la vega del riu Palancia comenc¢a a madurar a primers
d’abril, i la seua collita s’allarga fins a mitjan maig. En florir prompte corria perill de gelar-se.
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Cirera Cristobal-lina
o del14 d’abrl

Pobles on s’ha localitzat Collita

un arbre m_are Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.
Segorbe i Navajas N R T S R R T S |

Jose Luis

Donant

Descripcio
Cireramenuda i dura. Sabor acid i dolg. Cal collir-les quan tenen un color roig molt obscur, quasi
negre. Peciol del fruit mitjanament llarg.
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Cirera ‘Rabo Corto’

Pobles on s’ha localitzat Collita

un a_rbre mare Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.
Caudiel S T T R R R,

CopoiBea

Donants 3 3 3 3 3 3 3

Descripcio

Varietat associada a Caudiel en 'imaginari col-lectiu. Cireres negres de calibre gran, amb carn
sucosa i fosca. Sabor dol¢ i acid. Disposades en poms de 4 a 8 cireres, amb el peciol molt curt,
caracteristica que li dona el nom. Molt productiva. Diuen que antigament, d’un arbre gran, madur i
en bon estat es podien treure fins a 400kg de cireres, com la de Rabo Largo.
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Cirera ‘Rabo Largo’

Pobles on s’ha localitzat Collita

un a_rbre mare Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.
Caudiel | | | | | | | | |

CopoiBea

Donant

Descripcio

Cireres negres de calibre mitja, menors que les de la cua curta. Disposades en poms de 6-8
cireres, la qual cosa, juntament amb la seua llarga cua, facilita la collita. Collita primerenca, abans de
les del Rabo Corto. Molt bon sabor, les persones entrevistades les aprecien més que les de Rabo
Corto, pero la gent les descarta a ’hora de comprar-les pel seu menor diametre.

Curiositats

Nous testimonis recollits durant el 2022 apunten al fet que podria tractar-se de la mateixa varietat
que 'anomenada Cirstobalina o del 14 d’abril. L'epoca de collita descrita per a les dues varietats no
coincideix, pero aixd es podria deure a la diferencia climatica existent entre Navajas i Caudiel, el que
podria explicar perqué s’ha recoallit la varietat anomenada Cristobalina, a Navajas, madura abans
que 'anomenada Rabo Largo, a Caudiel.
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Cirera ‘Cachanas’

Pobles on s’ha localitzat Collita

un arbre mare Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.
Segorbe L

Francisco Morro Casas

Donant

Descripcio
Cireramenuda i dura. Sabor acid i dolg. Cal collir-les quan tenen un color roig molt obscur, quasi
negre. Peciol del fruit mitjanament llarg.
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Cirera Garrofal
de Caudiel

Pobles on s’ha localitzat Collita

un a_rbre mare Gen. Feb. Mar¢c Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.
Caudiel L

CopoiBea

Donants

Descripcid
Cirera de carn molt dura i moderadament dolca. Tenen el peciol llarg. Molt tardana, la cirera mes
tardada de les de Caudiel. Copo recorda que també | deien “Garrofal de Lérida”.

Cultura associada

Hi havia costum de conservar aquest tipus de cireres dures en Cassalla o aiguardent. El destil-lat
agafava aromai sabor de les cireres. Tant el licor com les cireres resultants d’aquest proces es
consumien com a postres i en ocasions especials.
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Cirera Aguilar

Pobles on s’ha citat Collita
Navajas, Vall dAlmonacid i Segorbe Gen. Feb. Marg Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.

Pobles on s’ha localitzat N
un arbre mare ]
Navajas i

Donant
PacoiJosé Luis

Descripcid
Cirera de carn blana. Mida una mica més gran que la Talegal. Color Roig intens.

Voluntariat per les Varietats Tradicionals a Xinquer, on es van plantar fruiters tradicionals de la Serra d’Espada
al'arboretum.
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Cirera de Marco
o del Tio Xispo

Pobles on s’ha localitzat Collita

un arbr_e mare . . Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.

Artana, Eslida, Ain, LAlcudia de Veo i Lo ‘ ‘ ‘ ‘ Co ‘ ‘ ‘ ‘

THHHHHH T
SEREEEER BEREEEEEEE

Descripcio

Cirera de bona mida i forma conica allargada, morruda en el seu extrem inferior. Quan esta madura
és de color roig, sempre de tonalitat clara, amb tendéencia a tindre una cara mes pal-lida, de color
groc que tendeix a blanc, encara que segons el grau dexposicio al sol pot ser completament roja.
Si es cullmolt cap al final de la temporada, pot tornar-se de color molt fosc, més proxim al negre
que al roig. Collita des de la segona meitat de maig fins als finals de juny, que en les arees amb clima
meés fred o més elevades es podia allargar fins principis de juliol. Els fruits es disposen en poms
d'entre 46 cireres. Es una varietat productiva. La seua carn és d’'un color groc pal-id, carnosai
dura, es desprén de l'os amb molta facilitat i sense deixar a penes restes en ell. Molt apreciada en el
territori per la seua textura cruixent i per ser extraordinariament dolca.

Origen

Aquesta varietat es va originar de manera natural a Artana. Abans de la guerra civil, en el camp
d’'unhome que tenia el malnom de “el Tio Mar¢o”, va néixer espontaniament un cirerer. A causa

del conflicte béllic, ’lhome va deixar la gestié dels camps, i no va poder empeltar o arrancar aquell
cirerer aparentment bord. Una vegada acabada la guerra, el cirerer s’havia fet ben graniva ser
llavors quan el llaurador va decidir deixar-lo fer, per a provar les seues cireres. Va produir unes
cireres diferents de la resta de varietats conegudes de la zona, de molta qualitat, aixi que va decidir
mantindre i cuidar agquell arbre. La gent va comencar areferir-se a eixa varietat com “les cireres del
Tio Margo”.

El Tio Marco estava casat amb una dona dAin, i va portar-les a Ain per mostrar-les ala seua familia
politica. El seu sogre i el germa del sogre van comengar a empeltar aquesta varietat als seus
camps a Ain,iapoc apoc €s va anar estenent per altres camps d’altres families del poble. En Ain
viva una home, de malnom “Tio Xispo”, que tenia familia en Alcudia de Veo. Com va ser ell el que va
portar i comengar a empeltar la varietat per Alcudia de Veo en aquest poble i en Veo 'anomenen
“cirera del Tio Xispo”-
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Cirera Primerenca
de Vallat

Pobles on s’ha localitzat Collita

\L;T ?rbre mare Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.
a a | | | | | | |

Pepe

Donants 3 3 3 3 3

Descripcid

Carn dura, molt dol¢a i aromatica.

Cirera que va sorgir espontaniament en el camp de la persona que ens ha donat varetes.
Se’n desconeix l'origen, pero els recorda a altres cireres antigues que hi havia al poble.
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Cirera Coll de Sastre
o Gust de Melo

Pobles on s’ha citat Collita
Rosell

Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.

Pobles on s’ha localitzat
un arbre mare |

Pobla de Benifassa, Ballestar, Bel,
Vallibona.

Descripcio

La cirera és de mida mitjana, amb la carn dura, molt dolcai de color groc clar. La pell del fruit

és de color roig clar que es fa molt intens quan esta molt madura. La cirera, quan esta madura,
acostuma a quedar groga en la cara del fruit on no litoca el sol. Les cireres tenen la cua llarga. Es
poden disposar per les branques disperses o agrupades en poms de pogques cireres (dentre 2
| 6 cireres). Un cop collides poden aguantar una o dues setmanes en bon estat degut a la seua
duresa.

A banda de manejar-se en fresc, també s’aprofitaven en algunes cases per a fer cocs. Per con-
servar-les s’han recollit dos metodes: introduir-les en una ampolla i omplir-la amb cassalla, o en
amivar (posar-les dins un pot amb aigua i sucre que després s'esterilitza al bany maria). Per ala
conservacio en amivar es tallen les cues de les cireres arran del fruit, no es deuen arrancar.

Origen:

Es conta en La Pobla de Benifassa que els primers cirerers d’aquesta varietat van sorgir enla
partida anomenada “El Coll”, que esta en la part alta del poble. Concretament en la finca d’un home
anomenat “Sastre” (no sabem si era cognom o el malnom). Com que eren cireres molt bones,

la gent va comencar a agafar varetes dels arbres d’aguesta finca per empeltar-ne a altres llocs.
Per aix0 la varietat va comencar a anomenar-se “les cireres del coll del Sastre”. La gent major de
LLa Pobla de Benifassa recorda que era una varietat que ja cultivaven els seus avis i avies. Trobem
arbres d’aquesta varietat que han conegut mes de tres generacions de la mateixa familia. Els
arbres que s’han trobat en Bel es van empeltar agafant varetes d’arbres de La Pobla de Benifassa.
En Vallibona les anomenen cireres del gust de melo o de la Pobla.
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Pablo
Comentario en el texto
nom correcte es "Coll del Sastre"

Pablo
Comentario en el texto
treure negreta, ha de qeudar com en la fitxa de Cirera de Março.


Cirera Jurubina

Pobles on s’ha localitzat Collita

un_arbre mare_ R Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.
BelilaPobla de Benifassa L

Royo, Baltasar i Manolo

Donant

Descripcio

Cirera de carn molt dura, encara més dura que la de coll del sastre, i de color clar. Cirera de mida
mitjana (més gran que la de coll de sastre), amb la pell de color roig fosc, perd amb tendéncia a
presentar tagques de color groc, especialment on no els toca el sol. Les cireres tenenla cuallargai
s’agrupen en poms destre 24 cireres.

Cireres Jurubines recollides a la Pobla de Benifassa, tot i que han estat collides abans d’estar plenament
madures i, per tant, aquesta foto no representa I'estat de la seua maduresa optima.
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Cirera Clareta Rustica

Pobles on s’ha localitzat Collita
un arbre mare Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.
Castell de Cabres Do ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘
Donants S N A N A B
Jose Ramoni Angel T T T O O N O
5
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Cirera de Fulla Ampla

Pobles on s’ha localitzat Collita

u_n arbre m_are Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.
Vilafranca del Cid S T T R R U R

Victor

Donants 33333 3333

Descripcio
Cirera gran amb una galta roja i l'altra groga quan estan madures. Poc dolces, amb sabor
lleugerament acid-amarg.

2




Cirera de Fulla Estreta

Pobles on s’ha localitzat Collita

u_n arbre m_are Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.
Vilafranca del Cid ST R T S T S S R R T R R T

Victor

Donant

Descripcio
Cireres menudes, amb una galta groga i 'altra roja quan estan madures. Molt dolces. Acostuma a
trobar-se enles terres de seca de terme de Vilafranca del Cid.
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Prunes






Pruna Groga

Pobles on s’ha citat Collita
Villamalur, Vell Aimonacid, Navajas, Gen. Feb. Marg Abril Maig Juny Julol Ag. Set. Oct. Nov. Des.
Altura, Segorbe, Alcudia de Veo, B A I R R
Veo, Artana, Eslida, Higueras, Pavias. N

Pobles on s’halocalitzat
un arbre mare

Villamalur, Vall Alimonacid, Navajas,
Segorbe, Alcudia de Veo, Veo,
Pavias.

Donants
Dario, Benjai Vicent

Descripcio

Fruit allargat, de forma similar a un datil, perd meés grans. Color groc daurat, molt intens; quan
encara té reflexos verds ja es poden menjar. Molt carnoses, dures i resistents. L'os és allargat i
aplanat, i es desprén facilment de la carn en menjar. Fins i tot es pot separar la carn del pinyol amb
les mans. Son dol¢os i el pinyol no amarga. Es poden trobar tant per 'horta com pel seca.

Cultura associada
Es conserven bé perque la carn és dura, arribant a aguantar més d’'un mes si no s'agafaven del tot
madures. Tradicionalment, es conservava estesa sobre canyissos en un lloc fresc.
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Pruna Roja

Pobles on s’ha citat Collita

Vlllamalur, Alcudiade Veoi Pavias. Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.

Pobles on s’ha localitzat

algun arbre mare:
Villamalur

Donants
Dario, Juan i Fernando.

Descripcio
La mateixa descripcio que la Pruna Groga pero sent la pell del fruit de color roig granat.
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Pruna Cascabel

Pobles on s’ha citat Collita
Vell dAimonacid i Pavias. Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.

Pobles on s’ha localitzat

algun arbre mare:
Vall dAlmonacid

Donants
Benja i Fernando.

Descripcio

Fruit petit de color roig fosc, que agafa coloracié granada quan esta molt madur; de mida menuda
amb carn de textura gelatinosa que es despreén faciiment del pinyol, amb sabor dolg. Creixement
arbustiu vigorc’)s, traient molts rebrots d'arrel. Molta densitat de branques i fu"atge’ amb els fruits A Pruna Cascabel a I'arbre, situat a la Vall d’Almonacid W Inventari a la Finca de Multiplicacié de Fruitals
apinyats. Es una varietat de caracter silvestre, que tradicionalment es reproduia per pinyol o de Varietats Tradicionals
rebrots d’'arrel. Era habitual trobar-les en els marges del vancal per fer bardissa.
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Pruna Yemas

Pobles on s’ha citat
Vall Almonacid, Villamalur, Eslida,
Navajas, Pavias i Segorbe.

Pobles on s’ha localitzat

algun arbre mare:
Vall dAlImonacid, Villamalur i
Segorbe.

Donants
Benja, Dario, Fernando i Joseé Luis.

Descripcio

Collita

Gen. Feb. Mar¢ Abiril

Maig Juny Juliol Ag. Set.

Prunes rodones de color daurat, en el seu Optim de maduracio, amb reflexos verds. Mida mitjana,
(referencia: diametre del fruit és com I'Ultima falange del dit polze). També es poden collir guan

encara predomina el color verd, perd estan mes tirants, una mica acides.

Les prunes surten agrupades a les branques, molt juntes entre si.

Cultura Associada

Eren molt apreciades, el fruit es considera com un dels més dolgcos. Quan estan ben madures

son tan dolgos com lamel, per aixo els ve el seu nom, ja que la seua dolgor recordava els dolcos
elaborats amb rovell d'ou. Era habitual deixar que prosperassen als marges, on podien arribar a

formar bardisses traient rebrots d’arrel. Molt vigorosos.

A Pavias i a Villamalur es refereixen es refereixen a aquesta varietat com a “Ciruelo Claudio”,

malgrat tenir diferencies notables amb la varietat Claudia.
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>

‘Ciruelo’ Roig

Pobles on s’ha citat Collita
Vlllamalur|X|nquer Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.

Pobles on s’ha localitzat

algun arbre mare:
L’Alcudia de Veo, Veo i Villamalur

Donants
Dario i Vicent

Descripcio

Similar ala pruna japonesa tant en el fruit com en l'arbre. No obstant, tant en Villamalur com en Veo
els informants asseguren que son varietats antigues, presents en el territori abans de I'entrada de
les varietats japoneses.

Pruna Roja fotografiada a I'arbre, en un hort situat a Villamalur.
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Pruna Golondrinos®

Pobles on s’ha citat Collita

Valibona Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.

Pobles on s’ha localitzat o
algun arbre mare: N
Vallibona o

Donant
Miguelet

Descripcid

Fruit petit i rodo, de color granat fosc tirant a negre quan esta molt madur; de mida menuda

amb carn de textura gelatinosa que es despren faciiment del pinyol, amb sabor dolg. Creixement

arbustiu vigoros, traient molts rebrots d’arrel. Molta densitat de branques i fullatge, amb els fruits

apinyats. Era una varietat practicament silvestre, es reproduia per 0ssos o rebrots d’arrel. Collita a
partir de juliol.

Miguelet sostenint fotos del seu Album Familiar del mas on vivia a Vallibona i d’on provenen gran part de les
varietats que ha conservat.
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Pruna Negra Rodona®

Pobles on s’ha citat Collita

Castell de CabresiFredes Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.

Pobles on s’ha localitzat o
algun arbre mare: N

Castell de CabresiFredes

Donants
José Ramon, Angel, Ovidi
I Juan Verge.

* Sembla que aquestes dues entrades poden ser les mateixes varietats, malauradament les
descripcions de Golondrinos i Rodona hegra son molt pobres, i no s’han pogut obtenir fruits de

la primera per poder comparar. Es podria afirmar que pertanyen al mateix grup varietal, per la
descripcio del fruit i 'observacio dels arbres que s’han trobat de cadascun, a falta de comprovar si
es tracta de la mateixa varietat.

Pruna Negra Rodona recollida a Fredes.
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FkﬂUII de Perdiu

Pobles on s’ha citat: Collita
ES”da’ Vi"amalur’ Higueras, Pavias i Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.
Montalba T T T S R R S R T T TR TR

un arbre mare |
Eslida, Villamalur i Montalba. l

Pobles on s’ha localitzat f f 3 3 3 3 3 3

Donants
DarioiPau

Descripcio

Figa de mida gran i periforme, estreta pel colli grossa en la base, amb el peciol relativament curt.
Per fora és de color verd amb reflexos morats, amb una franja de color entre violeta i roig rodejant
l'obertura inferior del fruit, el que recorda a l'ull d’'una perdiu. Quan arriba a 'optim de maduracio

la pell presenta uns clivells o estries on es veu la capa interior de la pell (de color blanc). Carn
abundant, molt dol¢a i de color rosa clar, amb poques pepites de mida petita. Molt apreciada per a
consum en fresc i per a assecar i conservar. Collita entre mitjans de setembre i principis d'octubre.
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Pablo
Comentario en el texto
Separr, per la foto la perejal no es pareix tant a la ull de perdiu


Figa Flor Negra

o BacoraNegra

Pobles on s’ha citat: Collita
S'hacitat a diversos pObleS deles Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.
comargues de Castello. ol

algun arbre mare:
Villamalur, Segorbe, IAlcudia de Veo,
Vall dAlba i Vall dAlmonacid.

Pobles on s’ha localitzat SR RN |

Donants
Pau

Descripcio
Figa grossai allargada, amb pell de color morat obscur quasi negre. Fala collita principal al juny,
pero pot treure una segona collita de figues més menudes i arrodonides entre agost i setembre.
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Figa Carabasseta

Pobles on s’ha localitzat Collita

algun arbre mare: Gen. Feb. Marg Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.
Montalba T R R R T R T S R TR

Pau

Donants

Descripcio

Se li ha assignat aquest nom perqgué es una figa molt similar a una trobada en el cataleg dArbres
dAlgendar (Menorca) que s'anomena aixi. Tanmateix, els fruits que s’han observat en l'arbre que
hem localitzat tenen una tonalitat lleugerament més obscura que els descrits per al cataleg, amb
tons violacis.

Aquesta es la descripcio al cataleg dArbres dAlgendar:

“fruita de mida mitjana, amb forma arrodonida. Té la pell de color verd groguenc, amb clivelles
longitudinals. La carn, de gust dolg, és de color vermell i consisténcia tova. Es consumeix en fresc.
La fruita madura al mes d’agost.”
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Figa Llei d’or

Pobles on s’ha localitzat Collita

un arbre mare Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.

Veo | | | | | | | | | | | |
Donant AR GON .
Juan A R I 3 3 3 3 3 3 3
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Figa del ‘Gallo’ Negre

Pobles on s’ha localitzat Collita

algl]n arbre mare: Gen. Feb. Marg Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.
Vallibbona S T T T O T T T T S R T B R

Miguelet

Donants

Descripcio
Figa grossa i molt allargada, amb pell de color morat obscur. Apreciades per assecar i conservar.
LLa carn de l'interior és d’'un color roig intens. Tardana, collita a l'octubre.
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Figa Verdal

o Blanca

Pobles on s’ha citat:
Pobla de Benifassa, Segorbe, Eslida,
Pavias i Valllbona

Pobles on s’ha localitzat

algun arbre mare:
Pobla de Benifassa, Segorbe, Eslida
| Pavias

Donants
Baltasar, Fernando, Dario, Miguelet i
Arturo

Descripcio

Caracteristiques similars a la varietat “Ull de Perdiu, amb algunes diferéncies: Quan esta madura

Collita

Gen. Feb. Marg Abril

Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct.

agafa coloracio morada molt suau, menys intensa. No presenta coloracio en l'obertura inferior del

fruit.
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Cpllita

|
Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.
|

Figa Peroncilla

Pobles on s’ha citat
Pavias, Higueras i Villamalur

Pobles on s’ha localitzat
un arbre mare
Pavias i Villamalur

Donant
Fernando i Dario

Descripcio

Figa de mida petita i forma arrodonida, amb el peco prou llarg. La pell €s de color gris morat. No és
molt carnosa i presenta gran quantitat de pepites relativament grans i aixo fa que no siga idonia per

d asSsecar O conservar.



Peres






Pera d’hivern
de la Tinenca

Pobles on s’ha citat Collita y
Pobla de Benifassé, Bel’. Gen. Feb. Mar¢c Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des. %

-| Va"ibona [ [ [ [ [ [ [ [ [ [ [ —-

Pobles on s’ha trobat

algun arbre mare
Pobla de Benifassa i Vallibona

Donant
Baltasar, Manolo i Miguelet

Descripcio

Pera de bon tamany, amb coll leugerament allargat i base lleugerament aixafada. De color groc
amb tendéncia al motejat. Collita entre setembre i octubre. Es pot conservar bé durant setmanes o
mesos en un lloc fosc, fresc i sec. Acabada de collir la carn és cruixent i a mesura que va passant el
temps va adquirint textura mantegosai es fon a la boca.
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Pablo
Comentario en el texto
Error: la pera d'hivern de la SE es un altra, cal crear fitxa a banda


Perot

Pobles on s’ha citat Collita
Villamalur, Vall dAlmonacid, Vallat,
Veo, Artana, Eslida, lAlcudia de Veo S T T T R R S T R T SR
| Pavias

Pobles on s’ha localitzat I
algun arbre mare:
Vall dAlImonacid, Villamalur i Pavias.

Donants
Dario, Benja, Montse, Maria, Juani
Fernando

Descripcio

Pera allargada que s'eixampla a l'extrem inferior (forma similar a la Conferencia), amb el peciol
curtila pell duraigruixuda; de color verd amb tons rojos ala part del fruit més exposada al sol; té
tendencia al motejat, acostuma a estar molt tacada quan es cull. El fruit es pot fer molt gran. Carn
duraide textura granulosa. No €s molt dolca, sols collir-la resulta aspra i dura, es prefereix menjar-
la torrada al forn o quan ha passat temps a casa despres de la collita, perqué es va tornant mes
dolcaila seua textura es fames suau.

Els arbres vigorosos i molt robustos.

Cultura associada

Es conserva a casa durant 'hivern, principalment penjada. Avui en dia queden pocs arbres
d’aquesta varietat, pero abans cada familia en tenia un minim, per tenir peres conservades a
Ihivern. Mai no es van comercialitzar.

14

Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.

Perot fotografiat a Villamalur.




Pera de Roma

o Membrillera

Pobles on s’ha localitzat Collita

un arbre m_are Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.
Segorbe i Navajas L

Paco, Josée Luis i Rafa

Donants S |

Descripcio

Elnom meés comu per ala varietat €s el de pera de Roma, nom sota el qual esta present
tradicionalment a altres territoris de I'Estat Espanyol. En Segorbe se 'ha trobat sota el nom de pera
“membirillera”, a causa de la seua forma aplatada iirregular i a la seua gran mida, trets que recorden
els codonys.

Carn blana de textura granulosa. Pell dura i gruixuda. Sabor dolg amb notes acides. Fruit es
conserva en bones condicions a casa un cop s’ha collit. A mesura que passa el temps continua
madurant ila carn es va fent més blanaimés dolca.
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Pera Tendral

Pobles on s’ha citat
Vall dAlmonacid, Navajas, Altura i
Segorbe

Pobles on s’ha localitzat

algun arbre mare:
AlturaiNavajas

Donants
Jose Luis, Paco, RafaiBenja

Descripcio

Collita

Gen. Feb. Mar¢ Abiril

Maig Juny Juliol Ag.

Pera de coll estret que seixampla ala base, de forma arrodonida. Fruit de color verd groguenc
amb una cara vermella, on litoca mes el sol. La pellila textura de la carn sén molt suaus, molt
tendrai sucosa, per tant, molt delicada. Sabor fii molt dol¢. Arbres grans i rustics, molt productius,

perd amb tendéncia a la produccio anyivola.

Cultura associada

Era una varietat molt venuda i una de les més apreciades als pobles de IAlt Palancia.
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Pera Tendral recollida a Vall d’Almonacid.



Pera Tendral d’Arago

Pobles on s’ha citat Collita
SegorbelAItura Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.

Pobles on s’ha localitzat

algun arbre mare:
SegorbeiAltura

Donants
Joseé LuisiArturo

Descripcio
Caracteristiques molt similars a la Pera Tendral.
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Pera Leonardeta

Pobles on s’ha citat Collita

Segorbelva" dAlmonacid Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.

Pobles on s’ha localitzat

algun arbre mare:
Segorbe

Donants
Rocio

Descripcio

Peres de mida petita i forma arrodonida amb l'extrem inferior notablement concau i l'extrem
superior lleugerament concau on s'insereix el peciol. Fruit de color roig fosc degradat cap a verd

I groc, roig mes intens on rep mes radiacio solar. Carn dura, es podien conservar bé durant unes
setmanes si es feia en algun lloc fresc. El fruit madur sol tenir motes marrons, ja que és propens al
motejat. Varietat molt productiva.

Segons les fonts de Vall dAImonacid, aquesta varietat va ser introduida en la comarca de [Alt
Palancia en la postguerra pels mateixos agricultors de la zona.
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Pera Roja

Pobles on s’ha citat Collita

[Alcudia de Veo i Veo Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.

Pobles on s’ha localitzat

algun arbre mare:
Veo

Donants
Toni

Descripcio

Pera amb caracteristiques similars a la Leonardeta, tot i que els fruits observats son més grans

I d’un color roig més clar i mes intens. Carn suau de sabor dolg. Forma arrodonida amb la part
inferior més estreta i la base del fruit aplanada. Presenta un peciol llarg. Collita entre finals de juliol i
I'agost, per menjar en fresc.
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Perellot

Pobles on s’ha citat
Ballestar i la Pobla de Benifassa

Pobles on s’ha localitzat

algun arbre mare:
|a Pobla de Benifassa

Donants
Baltasar
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Pera de Torrar

Pobles on s’ha citat Collita

LAlcudia de VeoiVeo Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.

Pobles on s’ha localitzat

algun arbre mare:
Veo

Donants
Juan

Descripcio
Apreciada per a fer torrada o per a cuinar.
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Pera Castells

o0 Santjoanera

Pobles on s’ha citat Collita

Estracta d’uha vanetgt émp“ament Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.
estesa per diferents indrets de L
l'estat espanyol.

Pobles on s’ha localitzat

algun arbre mare:
Vall dAImonacid, Segorbe i Veo E

Donants ﬂ* -

Juan, Benjai José Luis

Descripcid
Pera menuda de forma aixafada, amb el pe¢o llarg. Pell de color verd que es torna groguenc en
madurar, agafant coloracio roja a la galta on litoca el sol. Carn blanca i dura, de bon sabor i dolca.

Segons les fonts de Vall dAImonacid, aquesta varietat va ser introduida en la comarca de Al
Palancia en la postguerra. No queda clar si van ser els mateixos agricultors de la zona el que la van
introduir o van arribar plantons empeltats procedents de vivers comercials.

—

Empelt fet a una perera.
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Pera Cristal-lina

Pobles on s’ha citat Collita
Pavias, Higueras, Vallat i Borriol

Pobles on s’ha localitzat

algun arbre mare:
Pavias i Vallat

Donants
Fernando, Montse i Maria

Descripcio

Fruit verd amb un color roig intens a la zona que rep meés llum solar directa. Mida mitjana i forma
de bombeta, amb el peciol curt. Les informants destaquen que és la varietat meés dolgca de pera.
Arbres de port molt gran, productius i rustics. Es podien trobar al seca, en zones relativament
humides.
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Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.

Pera Aspra

Collita Pobles on s’ha citat

Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des. Vallat

o Pobles on s’ha localitzat
o un arbre mare

Vallat

Donants
Montse, Antonio i Maria

Descripcio

Fruit de color verd clar, de forma arrodonida i aplanat per la part de baix (on té la flor). Carn
granulosa, asprai acida. Poc apreciada per a menjar en fresc, s'acostumava a fer al forn o cuites
amb vi. El fruit no es podia conservar molt de temps, conve collir-lo abans no estiga molt madur.


Pablo
Comentario en el texto
es la amteixa que la de "torrrar" de Veo, unicifar amb al de ve que te millor nom XD


Pera Cermenya

Pobles on s’ha citat
Castell de Cabres, Pobla de
BenifassaiBel

Pobles on s’ha localitzat

algun arbre mare:
Castell de Cabres ilaPobla de
Benifassa.

Donants
Baltassar, Angel I José Ramon.

Descripcio

Collita

Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol

Pera menuda amb coll allargat i base arrodonida, de color verd que tendeix a groc en madurar.
Produccio abundant de peres disposades en poms. Carn dolga i blana. Collita entre juny i juliol. S’ha
de consumir en fresc, no es conserva massa bé.
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Poma Gela

Pobles on s’ha citat Collita
La Pobla de Benifassa Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.

Pobles on s’ha localitzat

algun arbre mare:
LLa Pobla de Benifassa

Donant
Baltasar i Manxurillo

Descripcio

Poma de mida mitjana que pot arribar a fer-se molt grossa. De forma asimeétrica i aplanada pel
pecioli'apex del fruit. Pell de color groc amb tons verds que agafa coloracio roja intensa en la part
superior del fruitialla on litoca més el sol. La pell tambeé és gruixuda i dura, i la seua texturano és
del tot agradable en boca, pot deixar un retrogust lleugerament aspre. Carn blanca i dura. Sabor
dol¢ molt agradable amb notes acides. Despren una fragancia fresca.

El seu fruit resisteix bé el pas del temps un cop collit, sense necessitat nevera, poden resistir en
condicions fresques i seques fins a la primavera seguent.
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Poma Correu de Bel

Pobles on s’ha citat Collita
Bel

Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.

Pobles on s’ha localitzat

algun arbre mare:
Bel

Donant
Manolo

Descripcio
Molt aromatica. Sabor dolg, molt especial, afruitat amb molts matisos i notes de fruites tropicals. Es
poden guardar. Amb el temps la carn es va fent farinosa.
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Poma Morro

de Llebre del Nord

Pobles on s’ha citat:
Pobla de Benifassa, Bel, Rosell,
Vallibona, Morella i Castell de Cabres.

Pobles on s’ha localitzat
un arbre mare

Pobla de Benifassa, Bel i Castell de
Cabres.

Donants
Manolo, Baltasar,
José Ramoni Angel

Descripcio

Collita

Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov.

Poma de bona mida, pot arribar a ser més grossa que un puny, i de forma conica, mes ampla per

I'extrem superior i es fa molt mes estreta en arribar a lextrem inferior. Fruit de color groc intens

(més intens a mesura que va madurant) amb coloracions i clapes roges per la part del peciol i per

la galta on li toca més el sol.

Fruit de carn dura, cruixent i sucosa. Pell dura, grossa i cerosa, pero molt agradable al menjar. Molt

aromatica, de sabor dolg i afruitat, amb un toc acid. Un cop collida es pot preservar en un espai
sec, frescifosc fins al marg o I'abril, durant aquest periode continua madurantila carn es torna

farinosa.
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W Poma Morro de Llebre recollida a la Pobla de Benifassa




Poma Fontanadl

Pobles on s’ha citat Collita

Castell de Cabres Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.

Pobles on s’ha localitzat

algun arbre mare:
Castell de Cabres

Donant
Angeli José Ramon

Descripcio
Rep aquest nom perqué Angel va agafar les varetes per aempeltar la varietat al Mas de Fontanal,
situat a Castell de Cabres, aixi que no recorda el nom especific.

Té un aspecte similar ala de “Morro de Llebre”, perd aguesta presenta un marcat motejat roig i té

una forma cilindrica, no acabada en punta (Ialtra varietat és de forma conica).
Sabor dol¢ i afruitat, que recorda a les llepolies amb gust de meld dAlger

Té un aroma suau amb les mateixes caracteristiques.
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Poma de ’Agredolc

o de Sant Bartomeu

Pobles on s’ha citat: Collita
Bel, Pobla Benifassa, Vallibona,
Castell de Cabres. Tambe a alguns N I I I A I
pobles del Baix i Alt Maestrat. ]
L

Pobles on s’ha localitzat
un arbre mare

Bel, Pobla Benifassa, Vallibona, Cas-
tellde Cabres.

Donants
Manolo, Baltasar, Miguelet,
José Ramoni Angel

Descripcio

Poma de bona mida, de forma rodona lleugerament allargada, amb la part superior del fruit
leugerament més ampla que la part inferior. Pell de color entre groc i verd, amb patré de ratlles
rojes. Carn dolcai acida (d’aqui el seu nom), de textura blana. No aguanta molt després de la collita,
cal menjar-la durant els dies posteriors.

Cultura associada

En alguns pobles rep el nom de Sant Bartomeu perque es comencen a collir pels voltants del dia
d’aquest sant, (24 d’agost), fet que indica que la seua collita es fa entre finals d’agost i mitjans de
setembre. Molt apreciades, pel seu sabor agredolg, per a cuinar al forni elaborar cocs de poma

tipics de la gastronomia de la zona dels Ports | del Maestrat.
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Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.

A Poma de I'’Agredolg, recollida a Bel.



Poma de ’Agost

o del Paradis

Pobles on s’ha citat: Collita

Pobla de Benlfassa, BeliRosell Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.

Pobles on s’ha localitzat
un arbre mare |

Pobla de Benifassai Bel

Donants
Manolo | Baltasar

Descripcio

Poma de forma conica de color verd-groc amb franges longitudinals roges i blanques, sent més
intenses en I'extrem superior i on litoca el sol. Carn dura i sucosa, amb sabor moderadament dols
i notes acides. La carn tendeix a farinosa a mesura que avanca la maduracio. No es pot conservar
durant molt de temps.

Poma de I’Agost recollida a Bel.
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Poma d’Hivern

Pobles on s’ha citat Collita
La Pobla de Benifassa Gen. Feb. Marg Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.

Pobles on s’ha localitzat ]
un arbre mare ]
La Pobla de Benifassa o

Donant
Baltasar

-—d

—

Jornada de treball a la Finca de Multiplicacié de Varietats de Fruitals Tradicionals.
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Poma Pell de Sapo

Pobles on s’ha citat Collita

Castell de Cabres Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.

Pobles on s’ha localitzat

algun arbre mare:
Castell de Cabres

Donant
Angeli José Ramon

Descripcio
Carn molt dura. Sabor lleugerament dol¢ i acid, amb regust. Deixa la boca aspra. Resistent. Pot : ’
aguantar en bon estat a casa un cop collida. No es fan molt grans. e/, S

&
o
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Poma del Ciri
o Morro de Llebre del Sud

Pobles on s’ha citat: Collita

Artana, Alln’ LAlcudia de Veo, Veo, Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.
Vallat, La Pobla de Benifassa, La ol
Sénia i Sant Rafel del Riu.

Pobles on s’ha localitzat o
un arbre mare ]
L’Alcudia de Veo, Vallat, Castello i La

Pobla de Benifassa.

Donants
Joana, Juan Francisco, Clemente i
Montse

Descripcio

Porma de carn pretai suau. Sabor dolg i lleugerament acid. Es molt aromatica. Té una forma
allargadai ovalada, sent moderadament més ampla en I'extrem superior. Es recol-lecta entre
octubre inovembre. Un cop collida es pot preservar en un espai sec, fresc i fosc durant uns
mesos, durant agquest periode segueix madurant i la carn es torna farinosa.

El fruit t& un color de fons verd i a mesura que madura es va cobrint de franges roges. En alguns
casos pot arribar a fer-se completament roja.

Poma del Ciri recollida a la Pobla de Benifassa.
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Poma Ratllada de VVeo

Pobles on s’ha citat
Veo

Pobles on s’ha localitzat

algun arbre mare:
Veo

Donant
Toni

Descripcio

Poma rodona mes ampla per la part del peciol i més estreta per la part apical, €s a dir, amb un
aspecte lleugerament conic, de mida mitjana. Amb ratlles rojes i blanques-groguengues, amb
disposicio vertical. Alguns fruits poden presentar parts completament blanques. Carn blana,

sucosa i dolca. Collita a l'estiu.
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Collita

Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol

Ag. Set. Oct. Nov. Des.




Poma Satareig

Pobles on s’ha citat Collita

Veo Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.

Pobles on s’ha localitzat

algun arbre mare:
Veo

Donant
Juan

Descripcio
S’anomena aixi perque I'arbre trobar esta situat baix del safareig de Veo. Juan no ens sap dir nom
de la varietat, pero assegura que l'arbre és molt antic i, per tant, que la varietat €s antiga.

Fa pomes de mida molt gran, amb sabor suau i carn dura.
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Poma de la Rosa

Pobles on s’ha citat Collita

Segorbe Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.

Pobles on s’ha localitzat

algun arbre mare:
Segorbe

Donant
José Luis

Descripcio
Dolca, amb sabor acid intens i amb un regust molt especial amb notes de fruites tropicals. Carn
duraisucosa. Collita entre mitjans d’agost i mitjans de setembre.

Aquesta varietat es pot reproduir de llavor, segons la informacio recollida. Les persones
entrevistades la utilitzen com a patro per empeltar altres varietats.

162




Poma Esperiega

Pobles on s’ha citat: Collita

Es tracta d'una varietat amp“ament Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.
estesa per totes les comarques I R R R R A R
castellonenques i altres comarques
valencianes.

Pobles on s’ha localitzat
un arbre mare

Segorbe, Navajas i Veo

Donants
José Luis, Rafai Juan

A Poma Esperiega recollida a Segorbe W Poma Esperiega recollida a Veo

Descripcio

Carn de color verd pal-lid. Tendencia a tenir parts de carn de color més intens i translucid, com
si estiguera gelada, caracteristica per la qual en diverses zones s'anomena Poma Gelada. Sabor
moderadament acid i dol¢. Carn molt dura, densa i sucosa. S'oxida rapidament un cop tallada.
Es pot conservar durant mesos a casa un cop collida.
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Poma Camosa

Pobles on s’ha citat Collita

Estracta d’uha varlet'at émphament Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Des.
estesa per diferents indrets de S R T
l'estat espanyol.

Pobles on s’ha localitzat

algun arbre mare:
Veo

Donant
Juan

Descripcio

Es cruixent, perd tendeix a fer-se farinosa en madurar. Sabor caracteristic afruitat, amb notes de
fruites tropicals. Dolga, sense acidesa. Molt aromatica. Pot aguantar a casa en bon estat un cop
collida, millor si es conserva a la nevera.

Poma Camosa recollida a Veo.
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Poma NManyaga

Pobles on s’ha citat

Es tracta d’'una varietat ampliament
estesa per diferents indrets de
l'estat espanyol.

Pobles on s’ha localitzat

algun arbre mare:
Veo

Donant
Juan

Descripcio

Collita

Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol

Carn dolga, de sabor intens i leugerament acid. Molt Aromatica.
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Poma Blanca

Pobles on s’ha citat Collita

Castell de Cabres

Pobles on s’ha localitzat ]
un arbre mare ]
Castell de Cabres o

Donant
Jose Ramoni Angel
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Gen. Feb. Mar¢ Abiril

Maig Juny Juliol Ag. Set.

Collita

Poma 2° Rama

Pobles on s’ha citat

Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des. Bel

] Pobles on s’ha localitzat
] un arbre mare
1 1 Bel

Donant
Manolo




Poma 1° Rama Poma Roja de Vallat

Collita Pobles on s’ha citat Pobles on s’ha citat Collita
Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des. Bel Vallat Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.
% T T I O (R (R (O R R , _ Pobles on s’ha localitzat % T T O O (R (RN (O R R
S I O A Pobles on s’ha localitzat latin arb _ ] e | ]
]| e un arbre mare aigun arbre mare: ]| e
0 T A A A I O O Bel velz! 0 T A A U O A I O O
Manolo Maria
Carn dura. Sabor molt dolg, molt especial, que recorda a les llepolies o al perfum. Poma rodona de mida mitjana tirant a menuda, de color roig amb ratlletes verticals de color blanc

- . . . verdos. Carn sucosai dolga. Estaven cultivades al seca. Collita entre juliol i mitjans d’agost.
Segons Manolo és igual que unes pomes que li van portar de Valllbona que es deien Isaaques.
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Poma Isaaca

Pobles on s’ha citat Collita

Vallibona

Pobles on s’ha localitzat N
un arbre mare ]
Vallibona o

Donant
Miguelet

Descripcio

Gen. Feb. Mar¢ Abiril

Maig Juny Juliol

Ag. Set. Oct.

Nov. Des.

Poma de mida mitjana. Carn farinosa, dolga i gustosa. Pell de color groc amb coloracio roja alla onli

toca més el sol. No es conserven bé durant molts dies. Apreciades per a cuinar al forni fer coques.

1rd

Collita

Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.

Poma Covetes

Pobles on s’ha citat
Vallibona

Pobles on s’ha localitzat
un arbre mare
Vallibona

Donant
Miguelet

Descripcio

Poma amb forma conica, sent mes estreta per baix que per la part superior. Coloracio roja ratllada.

Carn farinosa. Varietat primerenca.
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Pablo
Nota adhesiva
esta foto es de albercocs, substituir


Préssec Obridor Groc

Pobles on s’ha citat Collita

Veo Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.

Pobles on s’ha localitzat N
un arbre mare ]

Veo

Donant
Juan

Descripcio
Pellamb vellositat. Carn dolca de textura suau, ni dura ni blana, que es despreén faciiment del pinyol
deixant-lo completament net. La carn despréen molt poc suc.
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Préssec Gros Groc

Pobles on s’ha localitzat Collita

grl] arbre mare Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.
e | | | | | | | | | |

Manolo

Donant

Descripcio
Fruit molt gros tot i ser cultiu de seca. Pellamb vellositat poc abundant. Carn dura i dolga, amb un
punt acid, que queda adherida al pinyol.
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Préssec Pinyol Roig

Pobles on s’ha citat Collita

Bel Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.

Pobles on s’ha localitzat N
un arbre mare ]

Bel

Donant
Manolo

Descripcio
Pellamb vellositat. Carn blana molt sucosa i molt dolga, que queda adherida al pinyol.
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Albercocs






Albercoc d’Ibola

Pobles on s’ha citat
Coincideix amb descripcions aportades en
diversos pobles de les comarques del sud

Pobles on s’ha localitzat
un arbre mare
Ain

190

Arbres a la Finca de Multiplicacié de Varietats Fruitals Tradicionals.



Albercoc Mas Curva

Pobles on s’ha citat Collita

Coincideix amb descripcions aportades en Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.
diversos pobles de les comarques delsudiel |+ e e
litoral. | |

oo
Pobles on s’ha localitzat
un arbre mare ‘

Montalba i Pla de IArc.

Donant
Pau

Descripcio

Fruit arrodonit, amb pell suau i agradable, amb poca vellositat, de color groc amb punts rojosi
coloracio rojaintensa a la galta on litoca el sol. Carn de color groc, molt carnosa, amb textura
gelatinosa quan esta molt madur. Sabor dolg amb un punt acid. La carn es despreén faciiment de
l'os amb les mans, que queda completament net en menjar. El fruit tendeix, de forma natural, a
passificar-se (es va secant i arrugant sense fer-se malbeé), incrementant la seua dolcor de forma
natural. S’ha trobat al seca, on son productius i fan nombrosos fruits de mida mitjana (similar aun
ou de gallina).
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Albercoc Urraques

Pobles on s’ha citat Collita

Coincideix amb descripcions aportades en Gen. Feb. Mar¢ Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.
diversos pobles de les comarques delsudiel |+ | e
litoral. i
oo
Pobles on s’ha localitzat
un arbre mare ‘

Vall dAlbailAlcudia de Veo

Donant
Pau

Descripcio

Fruit allargat i aplanat lateralment, amb pell suau i agradable, amb poca vellositat, de color groc,
amb una tendéncia a fer-se taronja quan esta ben madur, amb punts rojos i coloracio roja
difuminada a la galta onli toca el sol. Carn de color groc ataronjat, molt carnosa, lleugerament
farinosa quan esta molt madur. Sabor dol¢ i suau. La carn es despreén faciiment de l'os amb les
mans, que queda completament net en menjar. Fruit rustic i resistent, aguanta be despres de callir,
fins i tot es poden agafar els que han caigut en terra i acostumen a estar en bon estat per menjar.
S’ha trobat al seca, on son productius i fan nombrosos fruits de mida mitjana (un poc menor aun
ou de gallina). Collita durant el mes de juliol.
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Silvestres



Nispola o Nespre

Pobles on s’ha localitzat Collita

algl]n arbre mare: Gen. Feb. Marg Abril Maig Juny Juliol Ag. Set. Oct. Nov. Des.
Villamalur, Segorbe, lAlcudia de Veo S e T I
Vall dAlmonacid.

Donants
Dario, José Luis iBenja

Descripcio

Especie silvestre (Mespilus germanica). Fruit arrodonit de color marré amb una obertura inferior.
Es cull a partir de setembre i es deixa madurar a casa. En el moment de collir-lo encara esta molt
aspre per al consum directe. Sies conserva en un lloc fosc, sec i fresc pot aguantar en bones
condicions durant mesos. Collits van adquirint mes dolgor ila carn es va estovant, canviant cap a
un color groc i adquirint mes dolgor. Es pot trobar de forma silvestre, sense empeltar, o empeltat
sobre peu de codony o ar¢ blanc (Crataegus monogyna).

A Nespres W Nespre aun dels arbres de la Finca de Multiplicacié de Fruitals de Varietats Tradicionals

+
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